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‘We willen verbinder zijn’

= Molen De Weyert en Bakkers van Verloop maken duurzaam en lokaal Weyerts Eygen brood

,Het is een goed
graanjaar”’, vertelt
Eelke Rijpkema,
vertegenwoordi-
ger van het pro-
ject van “Akker
naar Bakker” en
van de molen “De
Weyert”. Met ei-
gen combine is
gisteren voor het
eerst de tarwe van
het land gehaald.
De combine is een
gift van voormalig
boer Jacob de Jong
waar Rijpkema als
klein jongetje al
kennis aan had.

ANNE WESTERHOF

e BM Volvo (1968) loopt,
na deskundige restaura-
tie, als een tierelier over
de akkers. Er werd van het
perceel maar liefst 5.000 kilo tarwe
gewonnen. In de molen vertellen Jit-
ze Verloop (de Bakkers van Verloop)
en Eelke Rijpkema over hun samen-
werking en toekomstplannen.

Vier pijlers
Het project van “Akker naar Bakker”
startte in 2022 met onder andere de
toenmalige bakker Nijstad. Het ini-
tiatief rust op vier pijlers: boeren,
bakker, molen en biodiversiteit. Het
is een lokale samenwerking waarin
de lijnen kort zijn tussen korenmo-
len, bakker en teler.

Met ondersteuning van Land-
schapsbeheer Friesland en Biodivers
Cultuurland Ooststellingwerf. Met
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het vertrek van Nijstad kwam Ol-
men Es als bakkerij en verkooppunt
erbij. Sinds een jaar is er een over-
eenkomst met de Bakkers van Ver-
loop. Het volkorenbrood “Weyerts
Eygen” liggen in al hun 10 winkels.
Het wordt gebakken op de hoofdves-
tiging in Gorredijk.

De mannen zijn blij met de sa-
menwerking die bestaat uit afspra-
ken, zonder precieze contractuele
verplichtingen. En nu er inmiddels
twee nieuwe telers bijgekomen zijn,
in Elsloo en Wijnjewoude, is er meer

1

‘De geluiden van
de stenen en de
molen leveren de
mooiste muziek’

dan voldoende aanvoer van graan.
Dit heeft ertoe geleidt dat er afspra-
ken zijn met de molens in Wolvega
en Noordwolde die ook graan gaan
afnemen.

De jonge bakker Jitze Verloop ver-
telt over zijn interesse in duurzaam
produceren en het werken met bio-
logische streekeigen producten. De
belangstelling voor het Weyerts Ey-
gen brood neemt toe. De broden lig-
gen prominent in de schappen en
worden aangeprezen met flyers.
Naast dat het brood mooi oogt en
lekker is willen we ook de klant in-
spireren en op deze manier bijdra-
gen aan bewustwording.

Nedertarwe
De Bakkers van Verloop werken
voor al hun eigen producten uitslui-
tend met Nedertarwe van Royal
Koopmans. Dat graan komt van Ne-
derlandse bodem en wordt door ge-
certificeerde boeren volgens de
daarvoor geldende richtlijnen duur-
zaam geteeld. Het tarwemeel van
korenmolen De Weyert gedijt het
beste met desem en de bakkers ver-
werken het dus tot desembrood.
We werken met ,gangbare” boe-
ren, vertelt Rijpkema, er wordt ge-
teeld zonder kunstmest en bestrij-
dingsmiddelen. Maar 100% biolo-
gisch zijn ze niet, ze zijn niet gecerti-
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ficeerd. Daarvoor moet worden
voldaan aan nogal wat inwikkelde
regelgeving, is zijn conclusie. En
zouden niet biologische boeren niet
voor ons kunnen telen.

Maalstoel

Voor continuering in de afzet is een
matig windje cruciaal om de wieken
in beweging te krijgen. De ligging
van de molen is door de hoge bomen
aan de oostzijde niet optimaal, hier-
door is er veel luwte en soms dus te
weinig wind. De behoefte aan elek-
trische ondersteuning groeide, hele-
maal toen de afzet van tarwe ver-
dubbelde. Kortom met subsidie van
het Dinamofonds (dit fonds maakt
zich sterk voor het herstel van cul-
tuurlandschap en biodiversiteit)
kon er een elektrische maalstoel
worden gekocht.

Een maalstoel bestaat uit een hou-
ten kuip over twee maalstenen en
wordt met een druk op de knop elek-
trisch aangedreven. Doordat de be-
roepsmolenaar in Oldehove ermee
is opgehouden en geen opvolging
had, kreeg de molen in Makkinga de
credits voor de aanschaf.

Met medewerking van vrijwilli-
gers van de molen werd de maal-
stoel op de 1e verdieping geplaatst.
Een van de timmermannen maakte
ereen trechter boven en de techneu-
ten zorgden voor een veilige bedie-
ning. Sinds dit voorjaar is de maal-
stoel operationeel en is er al meerde-
re keren mee gemalen.

,Maar er is niets mooier dan het
ambachtelijke malen”, geeft Rijpke-
ma toe. Met de wind in de wieken is
het rustiger malen en de geluiden

van de stenen en de molen leveren

dan de mooiste muziek. Maar het
voordeel van elektrisch is dat het
meel gelijkmatiger van samenstel-
ling is.

Om het gebruik van elektrische
energie duurzaam te maken wordt
er nagedacht over zonnepanelen of
een ‘Gronings’ molentje. Het Dina-
mofonds is hierin aanjager en gemo-
tiveerd om dit initiatief mogelijk te
maken.

Het zou mooi zijn wanneer het
marktaandeel van “Weyerts Eygen”
zou stijgen. Beiden participanten
verwachten echter niet dat dit brood
het bestaande assortiment zal ver-
dringen. Grootschaligheid is geen
optie.

Vrijwilligers

Het project draait immers in belang-
rijke mate met vrijwilligers. Dit de-
sembrood zal een aanvulling zijn.
Bewustwording over duurzaam te-
len van streekeigen producten staat
centraal. Rijpkema wil vooral niet
een te zakelijke onderneming wor-
den. Een beroepskracht op de molen
is geen wens van de molenaars. Ze
doen het liever met vrijwilligers on-
der elkaar. Het hoofddoel is dat ze
willen verbinden: ,We willen ver-
binder zijn.”

Het project is nog volop in ont-
wikkeling, op de akkers wordt geéx-
perimenteerd met meerdere gra-
nen, waaronder haver en rogge en in
de toekomst mogelijk boekweit. In
het late najaar verwacht Jitze Ver-
loop dat naast het “Weyerts Eygen”
brood ook rogge- en brood in de
schappen ligt.



